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Les TABLES VIBRANTES TVS  sont destinées à assurer l’égouttage, la répartition et 

éventuellement un tri de produits alimentaires, toute utilisation contraire est interdite  

 

 

 

REF  TTV 3008  ( à partir de 2014) 
(À lire intégralement avant la première utilisation) 

 

 

 

MESSAGE A L’UTILISATEUR 

 

Vous venez d’acquérir une table vibrante AMOS INDUSTRIE et nous 

vous remercions de la confiance que vous nous avez témoignée.  

La présente notice d’instruction vous donnera les informations sur votre 

investissement et en particulier sur les règles à observer si vous voulez 

en obtenir toute satisfaction. Il est en effet indispensable de lire 

attentivement cette notice et d’en suivre scrupuleusement toutes les 

instructions. 

 

AMELIORATIONS 

 

L’amélioration de nos produits est pour nous une préoccupation 

constante. 

Nous nous réservons donc le droit de procéder sans prévis à toute 

modifications ou améliorations sans que nous puissions être tenu 

d’appliquer ces évolutions sur nos produits vendus précédemment.  
 

 

 

 

NOTICE TECHNIQUE  

TABLE DE TRI VIBRANTE 3008 
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UTILISATION 
  

Les TABLES VIBRANTES TVT  sont destinées à assurer l’égouttage, la séparation  et le tri 

manuel de produits alimentaires et de raisin en particulier. 

Toute utilisation contraire est interdite  

 

Elles se composent d’un plateau vibrant en auge, comprenant : 

-  une zone de répartition, 

- une zone de séparation sur grille à fissure destinée à séparer les déchets de petite taille en 

les séparant du jus au moyen d’un tamis vibrant et un bac de reprise  

- une zone de tri manuel  

- une zone de sélection au moyen de barreaux divergeant réglables  (suivant option) et 

entonnoir de reprise démontable  

Reprise produit en bout de la table  

 

 

 

 

INSTRUCTIONS D’INSTALLATION 

 
 MANUTENTION 

 

 On peut charger la table de répartition par élingage ou avec un chariot élévateur. 

 ATTENTION ! Centrer la charge. Les élingues ou les fourches du chariot seront placées  

sous les traverses supérieures du châssis. 

  ATTENTION ! Risque de basculement si elle n’est pas centrée. 

 

 MISE EN PLACE 

 

 La table peut reposer sur ses 4 pieds réglables avec semelle caoutchouc ou bien sur 

ses roulettes pour le déplacement  

Une fois la machine en place, abaisser les 4 leviers des patins d’immobilisation pour dégager 

la charge sur les roues. Ajuster si nécessaire la hauteur des patins, la charge doit être 

répartie également sur les 4 pieds, sans balançage. 

 Réduire au minima la sortie des tiges qui ne doit pas dépasser 20 mm 

ATTENTION ! Risque de détérioration  si fonctionnement tiges trop sorties  

ATTENTION ! Risque de défaut de fonctionnement en cas de mauvaise répartition des 

charges   

Immobilisation au sol possible via des platines PEHD restant à demeure, permettant le 

déplacement de la table vibrante au moyen d’un transpalette.(en option ) 
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S’assurer que l’auge vibrante ne touche aucun organe mécanique extérieur (risque de 
détérioration des parties en contact et de la structure).  S’assurer que l’auge vibrante 

se trouve à plus de 15 mm de tout autre élément fixe. 

Raccorder le bac de récupération de jus avec un bac de reprise ou bien un flexible 

MACON F de 50 (il est possible de boucher si faible écoulement de jus) Attention à 

empêcher le frottement du tuyau sur la partie vibrante. 

 

 Disposer un contenant pour récupérer la sortie déchets  solide en bout de tôle 

perforée et sous la seconde sortie  

 

RACCORDEMENTS ELECTRIQUES 

 

Raccorder l’armoire au secteur par un câble H07RNE 4 x 1.5² (380 V tri + N). 

 Le sens de rotation des moteurs à balourd n’a pas d’importance, la vibration est garantie 

dans les deux sens mais inverser le sens d’un moteur par rapport à l’autre.  LES 2 

MOTEURS DOIVENT TOURNER DANS UN SENS CONTRAIRE  

 

Démarrer l'appareil pour des essais à vide, s'assurer que rien ne force, sans bruit 

parasite 

 

 

 

 

INSTRUCTIONS D’UTILISATION 

 
 

 MISE EN ROUTE 

 

- Raccorder la prise électrique au réseau.  

- S’assurer que la cassette tôle perforée et bien à sa place, brides de serrage bloquées, 

ainsi que le bac de reprise de jus bien à sa place et raccordé 

- S’assurer que l’entonnoir de la seconde sortie est bien à sa place, brides de serrage 

bloquées  

- contrôler le réglage des barreaux divergents : desserrer la vis de serrage 1 (combiner le 

desserrage poignée bleue et noire), et manœuvrer les 2 poignées bleues pour ouvrir et 

fermer le réglage du calibre de sortie. Bloquer en position la ligne de serrage. 

  

- Démarrer la table via le bouton poussoir prévu à cet effet.  

- Pour l’arrêt, bouton poussoir prévu. 

 

Procéder à un nettoyage complet et à la désinfection de la machine avec un détergent 

alimentaire  non agressif pour les parties métalliques. Risque de détérioration en cas 
d’utilisation de produits non adaptés (compatible avec inox type 304 et 304L) ! 
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 REGLAGE DE LA PUISSANCE DE VIBRATION  

 

 Pour augmenter la vitesse d’avance et la vibration, il est possible (suivant réglage 

dispo) d’augmenter la puissance par déplacement des balourds : après démontage des 

balourds et déréglage des masselottes, régler par rapprochement des masselottes pour 

augmenter la puissance, (et inversement)   LES 4 REGLAGES DOIVENT ETRE 

IMPERATIVEMENT IDENTIQUES  risque de détérioration grave de l’ensemble vibrant 
en cas de réglage déséquilibré ! 
S’assurer que le comportement vibratoire reste saint et que des amplitudes trop fortes 

n’entrainer des résonnances dans la structure, pouvant entrainer une déstabilisation de 

l’ensemble       Risques de détérioration de la structure 

 

 Attention ! pour une utilisation à 60 HZ en continu, le réglage des 

masselottes ne doit pas dépasser 71%  

 
 REGLAGE DE FREQUENCE DE VIBRATION : 

 

Réglage possible de la fréquence (=vitesse de rotation) par manœuvre du bouton tournant 

sur la façade de l’armoire de commande, affichage par le transparent 

Régler la vitesse la plus appropriée au travail et au comportement du produit sur la table,  

en sachant que la vitesse d’avance n’est pas proportionnelle à la fréquence de vibration 

 

 Attention ! ne pas modifier les réglages internes au variateur, risque de 

détérioration    

 

 UTILISATION 

 

Une fois les différents points précédents respectés, vous pouvez utiliser la table vibrante.  

Le produit doit s’écouler normalement sur l’auge sans faire d’accumulation, avec une 

épaisseur de couche compatible avec la nature du tri demandé   

 

Procéder régulièrement au nettoyage des grilles qui peuvent se colmater en cours de 

travail, pour ne pas entrainer de baisse de rendement  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5 
 

 

INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE 

 
L’usage des machines à pression est INTERDIT  sur toutes les parties mécaniques 

(moteurs…) et toutes les parties électriques.  

Contrôler la nature des produits nettoyants utilisés, puis vérifier leur compatibilité avec les 

matériaux. La garantie ne concerne pas les détériorations chimiques éventuelles. 

   

- enlever la cassette, le bac de récupération de jus et l’entonnoir  

- ouvrir au maximum le réglage des divergents  

- mettre en route la table vibrante  

-  Procéder au nettoyage au jet ou à la machine à pression (voir réserves plus haut) de 

toutes les parties sales  

- arrêtez la machine  

- remonter les accessoires  

 

 

 

 

- INSTRUCTIONS DE MAINTENANCE 
 

 

- S’assurer régulièrement du serrage des différents éléments de fixation. 

 

- Maintien de l’ensemble en état de propreté. 

 

 Ne pas percer ou tronçonner (risque de casse). 

La garantie ne concerne pas les détériorations dues aux modifications 

  

HIVERNAGE : Après nettoyage en profondeur (voir instructions de nettoyage ci-

dessus) : 

 

 S’assurer  du serrage des différents éléments de fixation, contrôler les éventuels bruits 

parasites qui pourraient révéler des désassemblages  

 

 Procéder au contrôle visuel des pièces d’usures et du bon état général, contrôler des 

éventuelles amorces de ruptures.  

 

 Procéder à un contrôle  des amortisseurs en caoutchouc. 

 Commander les pièces détériorées si nécessaire (voir nomenclature jointe) 

 

 

IMPORTANT : pour toutes commandes de pièces détachées, préciser le n° de 

série et de type figurant sur la plaque constructeur 
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